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Bedienen und Pflegen von Anlagen,
Maschinen und Arbeitsgerdaten
Lagern und Kontrollieren von

Roh- und Zusatzstoffen, Halb-
fabrikaten, Fertigerzeugnissen

und Verpackungsmaterial
Herstellen von Roggen-, Weizen-,
Misch- und Spezialbroten sowie
von Brétchen, Flechtarbeiten und
sonstige Kleingebécken,
Lebkuchen, Backwarensnacks oder
feinen Backwaren aus Bléatter-,
Murbe- und Hefeteig

Herstellen und Weiterverarbeiten
von Massen (Sand-, Ruhr-, Baiser-,
Florentiner-, Brand-, Wiener-,
Biskuit- und Bienenstichmasse)
sowie von Fullungen und Ver-
arbeiten von Frichten

Zubereiten und Verarbeiten von
Glasuren

Herstellen und Entwerfen von
Torten und Desserts
Kundenberatung und Verkauf

Die arbeitsmarktorientierte und
praxisnahe Ausbildung im BBW
Greifswald findet in einer modernen
Béackerei auf dem Geléande des BBW
Greifswald statt.

Berufliche EUROPA-Schule des
Landkreises Vorpommern-Greifswald,
Nebenstelle Torgelow

Ob in handwerklichen Béckereien,

in industriellen Grof3béckereien,

in Fachgeschéften wie Spezial- und
Diat-Béckereien in der Gastronomie
und im Cateringbereich — die Einsatz-
méglichkeiten nach dieser Ausbildung
sind vielfaltig.

Ausdauer

Zuverléssigkeit
Verantwortungsbewusstsein
Kreativitét und Aufgeschlossenheit
handwerkliches Geschick

gute kérperliche Kondition,
Flexibilitdt und Teamgeist

Guter Geschmackssinn
Bereitschaft zum frihen Aufstehen

Mehrmaliger Einsatz in Wirtschafts-
unternehmen und Jobfindungsprak-
tikum zum Erwerb von Zusatzqualifi-
kationen und Festigung der Kompe-
tenzen zur Verbesserung der Vermitt-
lungschancen

Zwischenprifung nach der Haélfte

der Ausbildungszeit Abschlussprifung
zum Ende der Ausbildung vor der
Handwerkskammer
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